
 

 

Ny standard för Lammköttskvalitet 

klar! 
Målet med Projekt Lammlyftet är att skapa en svensk standard för 
lammköttskvalitet som ska tillämpas för alla olika produktionsmodeller och i alla 
led i produktionskedjan. Manualen kommer digitaliseras och ska kunna användas 
av lammproducenter, slakterier och förädlingsföretag. 

För att kunna skapa manualen har man tagit fram en svensk standard för 
lammköttskvalitet. Standarden innehåller parametrar som påverkar 
kvalitetsegenskaperna storlek, konformation, fettgrupp, smak, mörhet, saftighet 
och hållbarhet hos det svenska lammköttet, oavsett vilken ras lammet har eller 
vilken uppfödningsmodell som tillämpats.  

Här finns den nya standarden. 

 


