Slutrapport Ungfadr Vinst eller férlust Bilaga 2

Inledning.

Projektet har som mal att ta reda pa majligheter och hot kring en extra slaktkategori mellan Far och
Lamm. Projektets ambition var att se pa fragan utifran alla aktorers position i vardekedjan kring
svenskt lamm och far.

Genomfdrande

Projektet genomfordes i 4 olika steg. | steg 1 har jag tagit reda pa hur Klassen ungfar hanteras i
Norge, England (Scotland, Irland) och Holland. Det var enkelt att fa denna kunskap fran Norge men
betydligt svarare fran de 6vriga landerna, man pratar ogdrna om affarsupplagg och priser. Klassen
finns i Norge likval som pa brittiska 6arna, dock finns inte klassen i Nederlanderna. | Norge heter
Klassen Ungsau och pa brittiska 6arna kallas klassen for Hogget. | Nederlanderna har man lamm och
far som klasser men man gor en uppdelning i 1a’,2a’ och 3e’ klass. Kategorin Lamm &ldre an 1 ar
hamnar i Far 1a’ klass om de uppfyller kriterierna for detta. Prismassigt sa ar ofta Hogget och Far 1a
klass valdigt ndra lamm. Medan kategorin Ungsau i Norge ligger valdigt nara priset pa far. | England
ar Hogget en sasongsprodukt som i forsta hand finns pad marknaden fran tidig var till mitten av
sommaren. For mer detaljerad information hanvisar jag till min presentation.

’

| steg 2 har jag haft en diskussion med slakteriforetradare i Sverige, Jag valde att ha kontakt med
Gotlands slagteri AB, KLS och HK-Scan, da dessa &r de storsta aktorerna pa marknaden. Fran
slakteriernas horisont vacktes i forsta hand fragan kring volymer pa produkten och problematik kring
sortering. Att spekulera i ett varde pa produkten var ocksa mycket svart da man inte direkt kan
definiera en kdpare, men sannolikt skulle priset hamna mellan far och lamm. Primart for slakterierna
ar forutsagbarhet pa volymer och kvalitet. Det &r den storsta utmaningen fran deras sida. Man vill
inte tappa volymer pa lamm till en ny kategori “Ungfar”. Att uppratthalla och 6ka volymen pa lamm
ar den viktigaste atgarden for svensk lammarknad.

| steg 3 har jag haft kontakt med Lammproducenter, fran producenternas sida ar det positivt och
negativt, man har flera funderingar. Ekonomin ar den storsta méjligheten men ocksa hindret da man
inte tror att slakten kan ge tillrackligt mycket betalt. Som producent ser man att Ungfaret borde vara
dyrare &n lammet da det kostar mer att ta fram. A andra sidan om jag som producent kan f& en extra
Djurvélfardspeng samt anvanda djuret pa sitt andra levnadsar som naturvardare sa kanske jag kan fa
ihop ekonomin. En producent ser framfor sig att tacklammet kanske kan fa lamma en gang innan
man skickar det och lammen till slakt. Man har ocksa etiska funderingar da genomsnittliga tillvixten
per dag blir ca 100 g, for ett djur som skall vaga ca 55 kg vid 18 manaders alder. Fragor kring
kastrering av bagglamm vacks ocksa da det ses som en nédvandighet om inte produktionen skall bli
for riskfylld och resurskravande. Producenterna lyfter dven fragan om inte tackorna egentligen borde
betinga ett hogre varde, dom har oftast en tung rejal kropp som ar vardefull att stycka. Sjalva
upplever dom att en tacka kan ha en bra dtkvalitet. Tva av producenterna véljer att silja tackorna
direkt till slutkonsument, féradlade eller i helfall, da priset pa tackan ar for lagt hos slakteriet.
Producenterna har aven resonemang och tankar kring vilka mangder med resurser som kommer att
forbrukas om lammen skall bli ca 18 manader, hur kommer det att se ut i en klimatmarkning?

| steg 4 har jag samtalat med kottgrossister, Det var svart att fa kontakt med dem och dnnu svarare
att boka tid for ett samtal. Fallmans kott och Qibbla Halal tog sig tid for att diskutera detta med mig.
Deras forsta spontana kommentar var att det absolut inte far heta nagot med "Far” om det skall ga

att ta betalt fér produkten. | denna diskussion kommer namnet ”Arslamm” fram som ett alternativt



namn pa Ungfaret. Grossisten tyckte det var en bra idé, med ytterligare kvaliteter pa lamm och
farkott. Man ser det som en utveckling av far och lamm pa den svenska marknaden. Framfér allt sag
dom en majlighet att differentiera marknaden mer. Nar dom importerar lamm och farkoétt idag finns
det ca 15 olika kvaliteter att vélja mellan, i Sverige har man tva olika kvaliteter. Om man 6kar
kvaliteten pa lammet ytterligare och infor en klass for ett dldre lamm med mer karaktar i smaken,
kan den nya klassen ”Arslamm” i princip betalas som det nuvarande lammet. Denna kategori
”Arslamm” kan passa in som vardagsmat for vara konsumenter i landet. Aven passar produkten till
styck och charféretagaren. Restaurang borde ocksa vara en slutkund av ”Arslammet”. Det ar absolut
en premiumprodukt. Grossisten upplever svenskt lamm som billigt och prisvart. Bade Qibbla och
Fallman understryker vikten av ratt kvalitet och leveranssakerhet.

Berdkningar

Hur mycket ravara kan finnas till denna produkt? Om vi inte skall paverka mangden lamm pa
marknaden negativt ar det viktig att de lamm som finns idag fortsatter att komma in som lamm. Jag
har utifran Jordbruksverkets statistik estimerat antalet djur som kan vara tankbara Ungfar eller
Arslamm. Totalt finns det ca 26 000 Far och Lamm som faller utanfor begreppet ordindrt Lamm samt
far med fettgrupp <= 3-. Dessa djur bedémer jag har en potential att passa in i kategorin
Ungfar/Arslamm, utan att paverka lammvolymen negativt. Vardet pa dessa djur idag ar ca 8,4 milj kr i
affaren mellan bonde och slakteri. For att kunna gora en berédkning har jag valt att satta ett varde pa
arslammet till 1200 kr. Detta baseras pa att den nya kategorin bér ha samma varde som lammet men
vara tyngre. Med 1200 kr som varde pa Ungfaret blir viardet av den nya kategorin ca 31,8 milj kr i
affaren mellan bonde och slakteri.

Ekonomi

Att beridkna ekonomin i produktionen av ett &rslamm/Ungfar ar svarare. Ar utgdngspunkten en
strategiskproduktion ar det omaijligt att fa kalkylen att ga ihop. Tidsatgangen och foderférbrukningen
blir for hog och de 1200 kr som &r det tankta vardet pa slutprodukten &r for lagt. Men om man
omvandlar ett misslyckat lamm med ett alternativ varde pa ca 300 kr och omvandlar detta till ett
Ungfar/Arslamm s& kan produkten bli [6nsam fér producenten. Men det bygger pa att tackan far ta
kostnaden kring det misslyckade lammet och da blir hon foljaktligen olénsam.

Diskussion

Projektet redovisades via Teams. Nadrvarande representanter i vardekedjan for Svenskt Lamm, sa som
producenter, slakteri, tidningen Farskotsel, och Kéttforetagen. tyvarr hade de bada grossisterna fatt
forhinder och kunde inte narvara. Jag har sammanstallt slutdiskussionen i atta punkter nedan.

+  Attinfora en extra klass typ ”Arslamm” innan vi natt 50% sjalvforsorjningsgrad ar mycket
tveksamt. Risk finns att Lamm gar till “Arslammsproduktion”. Branschen har inte rad att
minska mangden Lamm. Att inféra en ny klassning for ”Misslyckade” lamm eller ungtackor ar
inte intressant. Det maste finnas en forutsdgbarhet i volymerna. Finns inte forutsagbarhet i
volymerna, ar det ingen produktion.

. Arslammsproduktion ar inte [6nsamt utan externa stdd, ex extra betesstod, djuromsorg, mm.
Det blir inte fler lamm pa marknaden om vi later ungtackor forst lamma och sedan slaktas.
Antalet blir detsamma. Har ett tacklamm blivit tacka sa har hon ett hogt varde som
produktionstacka och ar ointressant att slakta savida det inte dr nagot fel pa henne.

* Det ar etiskt tveksamt att [ata lammen véxa langsamt. Det &r sannolikt dven mycket negativt
ur miljdpaverkansperspektiv. Mangden vaxthusgaser som produceras fran det
langsamtvaxande lammet blir hogre an fran det snabbvéxande.



e Bagglamm och kastrering. Traditionellt kastrerar vi inte bagglamm i landet. Detta ar ett av
argumenten for att kopa Svenskt Lamm. Kanske kravs det kastrering for att motivera en god
djurvalfard i en arslammsproduktion. Bagglammsgrupper blir valdigt distraherade/oroliga
under héstarna trots franvaro av tackor.

* Att differentiera svenska lammarknaden i ytterligare segment ar “omaijligt” pa grund av de
sma volymerna. Ex, vis. Dilamm, Primdrlamm, Varlamm, Sommarlamm, Héstlamm mfl. Det
gar absolut att driva kampanjer i handeln mot konsument men i producentled &r volymerna
for sma for ytterligare differentiering.

* Konsumenterna efterfragar mer alternativ fran Lamm och Far. Man bor ta vara pa denna
mojlighet. Det finns en potential att hoja priset ytterligare pa Lamm, Svensktlamm éar billigt.
Smala in specifikationen fér Lamm och 6ka priset. D3 finns incitament fér producenten att
styra produktionen mer, och pa sa vis 6ka vardet i lammproduktionen. Prislistan idag ar for
platt.

* Tavara pa potentialen hos Far. JImf Nederlanderna, dar man delat kategorin Far i tre olika
kvaliteter. En hogt betald kvalitet i Fargruppen ger incitament for att slutgéda och leverera
en kvalitetsprodukt. Den kan mota flera segment pa marknaden dar importerad Hogget och
Mutton idag dominerar. Ta vara pa var nya generation av konsumenter. Detta kan dessutom
ge krogare och charkindustri en bra ravara.

* Ett hogre varde pa slaktfaret ger kortare generationsintervall i besattningarna med snabbare
avelsframsteg som resultat. En boost for hela vardekedjan ”Svenskt Lamm”. | denna grupp
kan senfardiga lamm, tomma ungtackor samt utslagstackor, platsa efter en medveten
slutgddning.

Slutsats

Att skapa en ny kategori i producentled fér lamm som blivit dldre och vuxit daligt ser jag personligen
som en dalig idé med flera risker for var svenska lammarknad. Battre, tror jag, ar att géra nagot med
kategorin Far. | kategorin Far finns ett stort antal djur som idag har ett lagt varde i producentled.
Utrona vad grossisten vill ha for vikt, klass och konfirmation pa det adldre djurets slaktkropp. Skapa
darefter en rejal merbetalning i prislistan for detta far, JImf ”Markeskvalitet” pa Lamm. Man skall
formodligen kontraktera dessa Far med producenten sa att en forutsdagbarhet pa volymer och
leveranstid skapas. Mest trolig kan man ha en period under aret som denna "Markeskvalitet Far” gar
att leverera till slakteriet. Hur sedan markeskvalitet Far skall marknadsféras pa
konsumentmarknaden och finna sin plats dar dverlater jag till nasta instans i vardekedjan for svenskt
lamm att utréna. Jag tror att det &r har potentialen ligger for att 6ka vardet i branschen utan att
negativt paverka mangden Lamm.

Theo den Braver
Gard & Djurhalsan






